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U N  A I R  D E  S I C I L E
TRATTORIA - PIZZERIA



B U R R A T I N A  C L A S S I C A
burrata di Puglia 125g, huile d'olive sicilienne
 & basilic

B R U S C H E T T A
tartine à la tomate, ail, huile d'olive sicilienne
 & basilic

B U R R A T I N A  T A R T U F A T A
burrata di Puglia 125g, crème de truffe noire,
tomates cerises de Sicile, huile d'olive sicilienne

7

7

9

P A R M A
assiette de jambon de Parme 

C A R P A C C I O  D I  B R E S A O L A
fines tranches de bœuf séché, roquette &
copeaux de parmesan

M I S T O  D I  S A L U M I
assiette de charcuterie italienne

1 4

1 4

1 5

P A R M I G I A N A  D I  M E L A N Z A N E
gratin d'aubergines, sauce tomate, 
mozzarella & parmesan

1 4 S O T T ' O L I O  M E D I T E R R A N E O
câpres, olives, artichauts, thon & tomates
confites

1 5

ANT I PAST I

T R A P A N I
roquette, tomates cerises, burratina di Puglia 
& huile d'olive sicilienne

P A L E R M O
roquette, oignons rouges, pommes de terre,
tomates grappe, olives

1 3

1 4

L A M P E D U S A
roquette, thon, tomates cerises, oignons rouges
de Tropea, tomates confites

 

1 5

I N SA LAT E

PASTA

R E C E T T E S  D E  P Â T E S
É L A B O R É E S  C H A Q U E  J O U R

P A R  N O T R E  C H E F

P L A T S  D U  J O U R  S U R  L ' A R D O I S E

U N  A I R  D E  S I C I L E



C I C C I O
sauce tomate, fior di latte & basilic

T O M M A S I N O
sauce tomate, anchois, fior di latte & olives
noires

1 2

1 3

G R A Z I A
sauce tomate, fior di latte, champignons
 & jambon blanc

P I E T R O
sauce tomate, fior di latte, thon, olives noires
 & oignons rouges de Tropea

S A S À
pommes de terre, fior di latte, champignons,
olives noires & roquette

1 6

1 5

1 5

P E P P I N O
sauce tomate, fior di latte, spianata piccante,
gorgonzola

1 6

R O S A L I A
sauce tomate, fior di latte, champignons,
aubergines, courgettes & olives noires

1 6

N I N E T T A
crème de pistaches, mortadelle, fior di latte,
tomates confites, burratina 

2 0

M A R I A
fior di latte, champignons, porchetta, 
roquette

F A R U Z Z A
quatre fromages italiens : fior di latte,
mozzarella fumée, parmesan & gorgonzola 

1 5

1 6 P A S Q U A L E
crème de truffe, crème fraîche, fior di latte,
bresaola, roquette & parmesan

V I C È
sauce tomate, fior di latte, jambon de Parme,
roquette, copeaux de parmesan & burrata

2 3

T I R A M I S Ù  D I  R O C C O
tiramisù classique 
saveur café 

M O U S S E  A U  C H O C O L A T

G L A C E S
1 boule : 3€ / 2 boules : 5€ / 3 boules : 7€

8

8

P A N N A  C O T T A
recette traditionnelle
 

C A N N O L O  S I C I L I A N O
dessert typique de Sicile à la ricotta

7

1 0

D O L C I

P I Z Z A

2 2

U N  A I R  D E  S I C I L E



A N A L C O L I C I

U N  A I R  D E  S I C I L E

C O C A - C O L A ,  Z E R O  3 3 c l 5
S P R I T E ,  3 3 c l 5
O R A N G I N A ,  3 3 c l 5
J U S  D E  F R U I T S 5
L I M O N A D E 5

S A N  B E N E D E T T O  1 L 6
F R I Z Z A N T E  5 0 c l 4
F R I Z Z A N T E  1 L 6

C O C K T A I L S
S P R I T Z 8
M O J I T O 1 0
C O C K T A I L  D E L  G I O R N O 1 0
P A S T I S 8

A L C O L I C I
L I M O N C E L L O 7
S A M B U C A 7
B A I L E Y ' S 7
A M A R E T T O  D E L  C A P O 8

V I N I  I T A L I A N I
ROSS I  
M O N T E P U L C I A N O  D ' A B R U Z Z O  D O P  B I O
C A M P O  R E A L E ,  N E R O  D ' A V O L A ,  S I C I L I A  D O C
L I L I U M  G O V E R N O  T O S C A N A  I G T
C O R I B A N T E  S Y R A H ,  M A L V A S I A  N E R A  S A L E N T O  I G T

3 0
2 9
3 8
4 3

7 . 5
7

1 4 c l 7 5 c l

B IANCH I  
É  G Ò T ,  M E R L O T  S A N G I O V E S E  R U B I C O N E  I G T
V I G N E T T O  T O R R I C E L L A  O R V I E T O  C L A S S I C O  S E C C O  D O C
P I A N O  M A L T E S E  B I A N C O  T E R R E  S I C I L I A N E  I G T

2 4
2 7
3 3

5
7

1 4 c l 7 5 c l

7 . 5
  

ROSATO  
P I N O T  G R I G I O  B L U S H  D E L L E  V E N E Z I E  I G T 2 8

7 5 c l

PROSECCO  
P R O S E C C O  S P U M A N T E  E X T R A  D R Y 3 2

7 5 c l

7
1 4 c l

B I R R E
S A N T O  S T E F A N O  2 5 c l 5
S A N T O  S T E F A N O  5 0 c l 9
P E R O N I    2 5 c l 5

C A F F E T E R I A
C A F É 2 . 8
T H É ,  I N F U S I O N S 3 . 5

A C Q U A
S A N  B E N E D E T T O  5 0 c l 4

P E R O N I    5 0 c l 8
C A P P U C C I N O 4 . 5


